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Home of Lebanese Cuisine

Der Name Ksara wurde von
Chateau Ksara inspiriert.
Chateau Ksara ist das alteste
"moderne" Weingut Libanons
und wurde 1857 von
Jesuitenpriestern im Bekaa-Tal
gegrundet. Es hat mehr als 150
Jahre zur reichen
Weinbautradition des Libanon
beigetragen und ist zur
Grundlage fur die florierende
Weinindustrie des Landes
geworden.

Erleben Sie den Libanon durch
die Kombination von
pbesonderen Weinsorten und
authentischen libanesischen
Speisen.
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Menus kénnen nur pro Tisch bestellt werden und Preise sind pro
Person. Diese Gerichte sind fur 2 Personen gedacht und sind nach
Wah! des Kuchenchefs.

KSARA SPECIAL MENU 35

VIER KALTE VORSPEISEN, EIN SALAT, ZWEI WARME VORSPEISEN, PRO
PERSON EIN HAUPTGERICHT (ZUR WAHL STEHEN FLEISCH ODER FISCH) UND
PRO PERSON EIN DESSERT

KSARA SPECIAL MENU VEGETARISCH VY 30

DREI KALTE VORSPEISEN, ZWEI SALATE, ZWEI WARME VORSPEISEN, PRO
PERSON EIN HAUPTGERICHT UND PRO PERSON EIN DESSERT

KSARA TASTING MENU 30

VIER KALTE VORSPEISEN, ZWEI SALATE, VIER WARME VORSPEISEN UND PRO
PERSON EIN DESSERT (VEGETARISCH MOGLICH)

Lalfe (forspeisen

HUMMUS V 4.5

KICHERERBSEN-DIP MIT SESAMPASTE, FRISCHEM KNOBLAUCH, OLIVENOL
UND ZITRONENSAFT

ZEYTOUN V' 4.5
MARINIERTE GRUNE UND SCHWARZE OLIVEN

BABA GANOUSH V 4.5

GEGRILLTE AUBERGINEN-DIP MIT ROTEM PAPRIKA, ZWIEBELN, TOMATEN
UND GRANATAPFELDRESSING

MUTABAL V 4.5

GEGRILLTE AUBERGINEN-DIP MIT SESAMPASTE, FRISCHEM KNOBLAUCH,
JOGHURT, OLIVENOL UND ZITRONENSAFT

KISHKEH V 4.5
JOGHURT-DIP MIT BULGUR, WALNUSS, ZWIEBELN, PETERSILIE UND

OLIVENOL

MUHAMMARA VY 5.5

GEGRILLTE PAPRIKA-DIP MIT SESAMPASTE, OLIVENOL, WALNUSS, FRISCHEM
KNOBLAUCH UND GRANATAPFELDRESSING

TARATOR 5.5

DIP AUS GEKOCHTEM HUHNERFLEISCH MIT SESAMPASTE, JOGHURT,
FRISCHEM KNOBLAUCH UND ZITRONENSAFT
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MUTABAL SHAWANDER V
ROTE BEETE-DIP MIT SESAMPASTE, ZITRONENSAFT UND MINZE

KIBBEH NAYEH
ROHES TATARFLEISCH MIT BULGUR, FRISCHEM PAPRIKA, OLIVENOL UND
ZWIEBELN

SHANKLISH V
ARABISCHER KASE MIT ZWIEBELN, TOMATEN UND THYMIAN

YALANIJI V
WEINBLATTER GEFULLT MIT REIS UND GEMUSE (6 STK.)

TOUM DIP V

KNOBLAUCHSAUCE-DIP MIT FRISCHEM KNOBLAUCH, ZITRONENSAFT UND

SONNENBLUMENOL

KRAS NAH'NAH
GEGRILLTES TATARFLEISCH MIT MINZE, FRISCHEM KNOBLAUCH UND
ZITRONENSAFT

PASTIRMA
GERAUCHERTES POKELFLEISCH, GEWURZT MIT KREUZKUMMEL,
BOCKSHORNKLEE, KNOBLAUCH UND ROTEM PAPRIKA

KSARA MIX KALT

FUNF KALTE VORSPEISEN NACH WAHL DES KUCHENCHEFS, VEGETARISCH

MOGLICH

Alle kalte Vorspeisen werden serviert mit arabischem Fladenbrot

FATTOUSH V
ROMANASALAT MIT GURKEN, TOMATEN, MINZE, ZITRONENSAFT,
GEROSTETEM FLADENBROT UND GRANATAPFELDRESSING

JARJEER V
RUCOLASALAT MIT TOMATEN, ROTEN ZWIEBELN, PILZE, ZITRONENSAFT,
GRANATAPFELKERNEN UND GRANATAPFELDRESSING

FETA SALAT V
FETA SALAT MIT GURKEN, TOMATEN, MINZE UND OLIVENOL

ARMENIA V
GESCHNITTENE GURKEN, TOMATEN, ROTEN ZWIEBELN, KNOBLAUCH,
OLIVENOL UND PIKANTER PAPRIKA

TABOULEH YV
FRISCHER SALAT MIT PETERSILIE, FRISCHER MINZE, TOMATEN, BULGUR,
ROTEN ZWIEBELN UND ZITRONE
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HUMMUS BIL LAHME
KICHERERBSEN-DIP MIT RINDERFILET UND PINIENKERNE

KIBBEH TRABOLSIE

FRITTIERTER BULGUR UND TARTARFLEISCH GEFULLT MIT
RINDERHACKFLEISCH, ZWIEBELN UND PETERSILIE (4 STK.)

KEBBE MESHWIYI

GEGRILLTER BULGUR UND TARTARFLEISCH GEFULLT MIT
RINDERHACKFLEISCH

SAMBOUSEK BIL LAHME
TEIG GEFULLT MIT RINDERHACKFLEISCH (4 STK.)

WARAK ENEB
WEINBLATTER GEFULLT MIT RINDERHACKFLEISCH UND REIS (8 STK.)

TOSHCA

GEGRILLTES ARABISCHES FLADENBROT MIT RINDERHACKFLEISCH,
HALLOUMI KASE UND MOZZARELLA (4 STK.)

MARIA

GEGRILLTES ARABISCHES FLADENBROT MIT RINDERHACKFLEISCH,
TOMATEN, PETERSILIE UND ROTEN ZWIEBELN (4 STK.)

KAVURMA
GEZOGENES RINDFLEISCH (FLAMISCHE KARBONADE)

SUJUK ROLLS

EINGEROLLTES GEGRILLTES ARABISCHES FLADENBROT MIT
RINDERHACKFLEISCH (4 STK.)

KHAREDES
GEGRILLTE GESCHALTE GARNELEN IN KNOBLAUCHOL

SAWDEH DJAJ

GEBRATENE HUHNERLEBER MIT FRISCHEM KNOBLAUCH UND
GRANATAPFELDRESSING

KSARA MIX WARM
FUNF VERSCHIEDENE WARME VORSPEISEN NACH WAHL DES KUCHENCHEFS
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SHORBAT ADAS V
LINSENSUPPE MIT FRISCHEM KNOBLAUCH UND ZITRONE

FALAFEL V

GEBRATENE GEMAHLENE KICHERERBSEN MIT SESAMPASTE (4 STK.)

JIBNEH MESHWIYI V
GEGRILLTER ARABISCHER WEISSER KASE (HALLOUMI)

SAMBOUSEK BIL JIBNEH V
BLATTERTEIGROLLEN MIT ARABISCHER KASEFULLUNG (4 STK.)

GEBRATENE ZUCCHINI V
GEBRATENE ZUCCHINI MIT FRISCHEM KNOBLAUCH UND SESAMPASTE

BATATA HARRA V
GEBRATENE MARINIERTE KARTOFFELWURFEL

SAMBOUSEK BIL SABANEGH V

TEIG MIT SPINATFULLUNG (4 STK.)

KSARA MIX WARM VEGETARISCH V
FUNF WARME VEGETARISCHE VORSPEISEN NACH WAHL DES KUCHENCHEFS
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MIXED GRILL

GEMISCHTE GRILLPLATTE BESTEHEND AUS RINDERFILETSPIESS,
HAHNCHENBURSTSPIESS, RINDERHACKFLEISCHSPIESS UND EIN LAMMKOTELETT

KEBAB

GEGRILLTE RINDERHACKFLEISCHSPIESS MIT ZWIEBELN UND PETERSILIE

SHISH TAOUK
GEGRILLTER HAHNCHENBURSTSPIESS

JAWANEH MESHWIYI
GEGRILLTE HAHNCHENFLUGEL MIT ZITRONEN-KNOBLAUCH-DRESSING (8 STK.)

SHEKAF

GEGRILLTE RINDERFILETSPIESS

LAMMKOTELETTS
GEGRILLTE LAMMKOTELETTS (5 STK.)

SHARHAAT MTAFAEH

GEBRATENE RINDERFILETSCHEIBEN MIT ROTEM PAPRIKA, ROTEN ZWIEBELN,
PILZE, ZITRONE UND KNOBLAUCH

MENSEF BIL LAHME

REIS MIT GEZOGENEM RINDFLEISCH, NUSSE, GEGRILLTEM PAPRIKA UND
TOMATEN

Alle Hauptgerichte werden mit Reis und gegrilltem Gemuse serviert

T-BONE
GEGRILLTES RINDERSTEAK VON DER DUNNEN LENDE (500 GR.)

RIBEYE
GEGRILLTES RINDFLEISCH VON DEN RIPPEN (OHNE KNOCHEN) (300 GR.)

ENTRECOTE
GEGRILLTES ZARTES RINDFLEISCH (250 GR.)

BEEF STEAK
GEGRILLTES RINDERSTEAK (250 GR.)

TOMAHAWK
GEGRILLTES RINDFLEISCH VON DEN RIPPEN (MIT KNOCHEN) (700 GR.)

MAYONNAISE/KETCHUP

Alle Steaks werden mit Pommes frites und Gemdise serviert
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LACHS
GEDAMPFTES LACHSFILET

DORADE
GANZE GEGRILLTE DORADE

WOLFSBARSCH
GANZE GEGRILLTER WOLFSBARSCH

FORELLE
GANZE GEGRILLTE FORELLE

TIGERGARNELEN

GROSSE GESCHALTE GARNELEN MIT PAPRIKA, ZWIEBELN UND PILZE MIT
FRISCHEM KNOBLAUCH UND ZITRONENSAFT (8 STK.)

Alle Hauptgerichte werden mit Reis und gegrilltem Gemuse serviert

{fauglgerichle (| ogilorisoh)

MSHAKALEH V
REIS MIT VERSCHIEDENEN ARTEN VON GEGRILLTEM GEMUSE

ARNABEET V
FRITTIERTE BLUMENKOHL MIT SESAMPASTE UND KARTOFFELPUREE

Alle Hauptgerichte werden mit Reis und gegrilltem Gemuse serviert
HAHNCHEN-NUGGETS (6 STK.)
KEBAB (RINDERHACKFLEISCHSPIESS)

HAHNCHENBURSTSPIESS

FISCHSTABCHEN (4 STK.)

Alle Kindermenus werden mit Pommes frites, Mayonnaise,
Ketchup und einem kleinen Salat serviert.
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BAKLAWA

GEBACKENER BLATTERTEIG AUS DEM OFEN MIT NUSSEN, SUSSEM SIRUP UND
ARABISCHEM EIS (ORIGINAL)

SUCSE

SCHOKO-VANILLE-KUCHEN AUF BISKUITBODEN MIT PISTAZIEN GARNIERT

KANAFEH
FADENTEIG GEFULLT MIT MOZZARELLA UND MIT SUSSEM SIRUP GARNIERT

LEYALI LUBNAN
GRIESSPUDDING MIT SAHNE, PISTAZIEN UND MIT SUSSEM SIRUP GARNIERT

HALAWET EL JIBN

SUSSSPEISE MIT TEIG BESTEHEND AUS GRIESS UND MOZZARELLA, GEFULLT MIT
CLOTTED CREAM

VERSCHIEDENE FRUCHTE

VERSCHIEDENE FRISCHE FRUCHTE AUF EINER PLATTE SERVIERT
(AB ZWEI PERSONEN)

EISCREME

ZUR WAHL STEHEN VANILLEEIS, SCHOKOLADENEIS ODER ERDBEEREIS MIT
DESSERTSAUCE, SCHLAGSAHNE UND NUSSE

ARABISCHES EIS BOOZA

TRADITIONELLES ARABISCHES EIS BESTEHEND AUS MILCH, SAHNE,
MAISSTARKE UND MIT PISTAZIEN GARNIERT ZUR WAHL STEHEN ORIGINAL,
FRUCHTGESCHMACK ODER MASTIX

KSARA GRAND DESSERT
UBERRASCHUNGS-DESSERT AB ZWEI PERSONEN, PREISE SIND PRO PERSON

KINDER-EIS

EISKUGEL MIT DESSERTAUCE, SCHLAGSAHNE UND NUSSE
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(f) Resaurant Ksara

@ restaurantksara.nl

restaurantksara



